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DIE BADEN-BADENER WEIN- UND GASTROEXPERTIN

GENIESST EINE SEHR HOHE BELIEBTHEIT

VON HORST KOPPELSTATTER

I:< ochen. Licbe. Wein. Was will man mehr? Kurz

und mit einem herzlichen Lachen kommt die
Antwort der Baden-Badener Wein- und Gastroexpertin
Natalie Lumpp auf die Frage, was denn ihre Projekte [ir
2017 seien. Zusammen mit Food-Bloggerin Kerstin Getto

wird sie genau zu diesem Titel , Kochen. Liche. Wein.®
cin neues Buch herausbringen.

Natalie Lumpp steckt ihre Nase einfach unglaublich ger-
nc ins Glas, sie gehort seit vielen Jahren zu Deutschlands
fithrenden Weinexpertinnen und man sagt ihr den sichten
Sinn fiir Weine und fiir den ,,feinen Unterschied® nach.
Sie riccht und schmeckt die guten Weine, kennt ihre Nu-
ancen und: sie kann dariiber spannend, herzerfrischend
chrlich und bezaubernd berichten. Wer vermag schon die
Geschmacksnoten der Weine so verstandlich wie vielfiltig
zu beschreiben? Selbst der Altmeister unter den Zeich-
nern, Tomi Ungerer, ist threm Charme verfallen und illus-
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trierte ihr Biichlein ,Wein und mehr ...“ mit hinreifenden

Zeichnungen.

Unterhaltsam bringt die gebiirtige
Freiburgerin ihr Wissen riiber. Thre
Begeisterung fir das edle Getrank
ibertriagt sich sofort auf die Zuho-
rer. Richtig bekannt geworden ist
Natalie Lumpp als Jurorin in der
TV-Sendung ,,Grill den Henssler™ bei VOX. Sie mag dic
Promis und die Promis mogen Natalie Lumpp. Reiner
Calmund ist ein Freund geworden: ,, Ich habe eine Menge
von Calli gelernt™, sagt Natalie Lumpp und fiigt hinzu,
beim FuBhall natiirlich ... Und die hiibsche Sommeliére,
die mit ithrem Mann und Sohn Jonas am Rand von
Baden-Baden im Grinen lebt, ist immer bodenstindig
geblicben.

Als freie Weinberaterin, Autorin und Moderatorin ist sie
auf vielen Bihnen prisent. Auch hei der heliebten TV-
Show ,,Quizhelden im Studwesten™ im SWR ist sic von
Anfang an als fiir ihre erfrischende Herzlichkeit bekannte

Jurorin dabei. Weinproben mit Natalie Lumpp gibt es auf

dem Schiff oder bei Festveranstaltungen. Auf Zypern be-
geisterte sie kirzlich beim groBen Gourmetgipfel mit den
besten Kéchen Deutschlands, mit Drei-Sterne-Koch Ha-
rald Wohlfahrt sucht sie die Weine in der Dinner-Show
Palazzo aus und beim berithmten Rheingau Gourmetfes-
tival ist sic Moderatorin.

Dic quirlige Baden-Wirttembergerin ist aus der deut-
schen Weinbranche nicht mehr wegzudenken. Charmant
iiberzeugt sie mit ihren Fihigkeiten. Sie gehért zu den
ganz Grofien der deutschen Weinszene. Als Sommeliére
arbeitete sie in renommierten badischen Spitzenbetrie-
ben, angefangen bei der Traube Tonbach iiber das Hotel
Bareiss bis hin zum Schlosshotel Bithlerhéhe.

Ob Boris Becker, Placido Domingo
oder Nelson Mandela — viele interna-
tionale Stars haben sich von ihr schon
edle Tropfen kredenzen lassen. Frih
wurde die Fachpresse auf die sympa-
thische Badenerin aufmerksam, die
schon den Titel ,,Bester Sommelier
Deutschlands® erhielt. Kiirzlich wurde ihr die ,,Schweizer
Silberlorbeeren Medaille” fir das Buch ,,Essen und Wein”
verliehen. Absolutes Highlight ihrer Karriere bisher: Sie
erhielt fiir ,,Grill den Henssler den Publikumsbambi. ,,Das
hitte ich mir nie zu traumen gewagt", lacht Natalic Lumpp
und ist schon auf dem Sprung in Richtung Hamburg, wo
die nichste Moderation wartet.

WWW NATALIE-LUMPP.DE
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TIPPS

VON NATALIE LUMPP

RESTAURANTS IN BADEN-BADEN
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TAPASBAR
MONTE CHRISTO

Als grofer Liebhaber von Spanien tue ich mich mit den
Tapasbars in Deutschland cher schwer, da sic nur selten
den Originalen entsprechen. Eine grofle Ausnahme ist
die Monte Christo Bar von Andreas Oster. Schon das
Interieur mit den alten klassischen Kacheln an den Win-
den versetzt Sie in den warmen Siiden. Die Gerichte, wie

»Mejillones en escabeche™ oder ,,Galtas de cerdo al Rioja®

und ,, Tarta de Santiago®, bekommen Sie auch in San
Sebastian nicht besser zubereitet. Die excellente Wein-
karte mit den spanischen Kredenzen passt dazu wie das
W1-Tipfelchen®.

WWW.MONTE-CHRISTO-BADEN-BADEN.DE

Le Jardin de France

Was wiire Baden-Baden ohne das passende
Gourmet-Restaurant? Wie der Name schon
verrat, erwartet Sie eine klassische franzésische
Haute Cuisine. Das gebiirtige Elsdsser Ehepaar
Sophie und Stéphan Bernhard ist schon seit 16
Jahren mit einem Stern im Michelin ausgezeich-
net. Unschlagbar ist das Drei-Géange-Menii am
Mittag zu 35 Euro! Ob souffliertes Hithnerei,
Entenlebervelouté und Herbsttruffel oder Stein-
buttfilet, Cocobohnen
aus Paimpol, frische
Pfifferlinge, Sauce mit
Garriguc-Diften —
groBes Kino!

Neben Weinen aus der
Region bietet Sophic
Bernhard vor allem
einc grolie Auswahl

der franzdsischen
Gewachse. Sie schafft
eine gute Mischung zwischen Geheimtipps,
beispielsweise von der Rhéne, und den beliebten
franzésischen Klassikern.
WWW.LEJARDINDEFRANCE.DE

RIZZI WINE BISTRO

WWW.RIZZI-BADEN-BADEN.DE

Das ist schon Kult in Baden-Baden! Ob Jung
oder Alt — jeder fiihlt sich in dem modernen
Ambiente wohl, Im Sommer ist es natiirlich ein
Mega-Highlight, so mitten in der Lichtentaler
Allee drauBen zu sitzen. Moderne Loungemd-
bel vermitteln ein richtig mediterranes Flair.
Entsprechend jung und ansprechend ist auch die
Speisekarte gestaltet: tolle [rische Sushi, ange-
sagtes Superfood — wie Schwarzer Bio-Quinoa
mit Pfifferlingen, Romana-Tomaten, Passions-
frucht-Vinaigretic oder Rizzis Bouillabaisse —

Jjeder kommt hier auf seine Kosten! Passend dazu ist auch die Weinkarte mit

regionalen Spezialititen, Klassikern aus Frankreich oder angesagten Weinen

aus Italien bestiickt.
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